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Opis produktu

Caffe Pedron Ethiopia Aricha
kawa ziarnista speciality single

origin 250g

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent

Rodzaj kawy
Sktad

Stopien palenia
Zawartos¢ kofeiny
Blend / Single
Kawa Speciality

Profil smakowy

54,90 zt

44,63 zt
Dostepny

24 godziny
104513

0077
8054615311787
Caffe Pedron
Ziarnista

100% arabica
Sredni (4-6 / 10)
Niska

Single (jednorodna)
Tak

jasmin, jagoda, morela
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Kawa jest produkowana w stacjach mycia Aricha na wyzynach Yirgachaffe. Kawy z tego obszaru sa cenione za swoje kwiatowe
nuty i cytrusowa kwasowos¢. Obecnie kraj ten ma typowa strukture "matych rolnikéw", co oznacza, ze liczni rolnicy, o ogdlnie
skromnej produkcji zbieraja swoje zbiory i przywoza je do centralnej stacji mycia zamiast przetwarza¢ kawe za pomoca
wtasnych maszyn. Po zerwaniu tylko najdojrzalszych ziaren sg one rozktadane cienkimi warstwami na tak zwanych
"afrykanskich tézkach", aby ostroznie wyschty, az osiggna okoto 12% wilgotnosci. W ciggu dnia ziarna sg stale obracane, aby
zapewni¢ rownomierne suszenie.

CECHY KAWY
SKEAD GATUNKOWY: 100% Arabica
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POCHODZENIE, METODA OBROBKI:  kilku matych rolnikéw, naturalny, wyzyny Yirgachaffe-

ETHIOPIA

WYSOKOSC UPRAW: 1900 - 2100 m n.p.m.

ODMIANY BOTANICZNE: odmiana rodzinna

PUNKTACJA (Q SCORE) 87/100

ANALIZA SENSORYCZNA

Aromat jasmin, smorela,
boréwka

Smak

Kwasowos¢ Srednia

Body

Przeznaczenie: espresso, moka,
ekspres
automatyczny

Stopien palenia 5/10

Pakowanie: torebka 2509 / karton: 15x250g / paleta: kartondéw

Palarnia Caffe Pedron

S

PEDRON
CAFFE

Pedron Caffé to rzemiesinicza palarnia kaw speciality zatozona w Padwie w 2004 roku, zbudowana na pasji ponad
20-letniego doswiadczenia jej zatozyciela: Massimo Pedron.

Mieszanki Pedron Caffé charakteryzujg sie wykorzystaniem najlepszej zielonej kawy pochodzacej z najbardziej
renomowanych plantacji. Palarnia importuje ziarna bezposrednio z plantacji kaw o najlepszych wiasciwosciach, posiadajgcych
certyfikaty Rainforest Alliance i UTZ i wypala je w swojej firmie w sposéb rzemiesiniczy, z petnym poszanowaniem
srodowiska.

Pedron Caffe reprezentuje idealny punkt potaczenia innowacji i tradycyjnej wtoskiej wiedzy w zakresie selekcji, mieszania i
palenia kawy. Stale $ledzac dynamike rynkéw miedzynarodowych, nowe trendy konsumpcyjne i nowe metody ekstrakcji kawy,
Pedron Caffe poszukuje innowacji, pozostajac jednoczesnie wierny tradycjom. Kazda filizanka espresso Pedron Caffe ma na
celu usatysfakcjonowanie wszystkich mitosnikéw kawy w jej najczystszej postaci.

Kazda partia zielonej kawy jest analizowana zgodnie z protokotami SCA (Speciality Coffee Association), aby zapewni¢
zero wad pierwotnych. W swoim wtasnym laboratorium Pedron Caffe sprawdza réwniez gestos¢ i wilgotnos¢ zielonej kawy.
Potem kazda kupowana partia jest prébnie wypalana w laboratorium w celu sprawdzenia jakosci.

Cupping przeprowadzajg eksperci Caffe Pedron ds. oceny jakosci, SciSle przestrzegajgc protokotéw SCA. Tylko te partie,
ktére przekraczaja 80 punktow (kawa speciality), sa zatwierdzane jako sktadniki blendéw (mieszanek) i singli (kaw
jednorodnych).

Sercem firmy jest rzemies$lnicza palarnia bebnowa na gorgce powietrze, stosujaca tradycyjny proces powolnego palenia,
sprawdzana wzrokowo, produkujaca kazdorazowo partie po 60 kg.
Kazda partia jest starannie wypalana przez doswiadczonego Master Roastera i chtodzona wytacznie powietrzem.
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