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Caffe Pedron Delicato Kawa

: ziarnista Specialty 2509
Dalicatn Cena brutto 28,90 zt
—— Cena netto 23,50 zt
r,;..."'-!ﬁ?' Dostepnos¢ Dostepny
:J:! i Czas wysyiki 24 godziny
— Numer katalogowy 102407
=i i Kod producenta 0149
D Kod EAN 8054615310162
Producent Caffe Pedron

Opis produktu

Caffe Pedron De[icato to mieszanka sktadajgca sie gtéwnie z naturalnie suszonej arabiki, zmysinie potgczonej z myta
arabika z Ameryki Srodkowej. Przeznaczona dla tych, ktérzy preferujg bardziej zbilansowang filizanke. Kawa odznacza sie
aromatem stodu i orzecha wioskiego z lekka kwasowoscig i trwatg tresciwoscig oraz dtugo utrzymujacym sie posmakiem
kakao.

CECHY KAWY

SKEAD GATUNKOWY: 100% Arabica

POCHODZENIE, METODA OBROBKI:  Brazil Fazenda S.Martin Natural
El Salvador El Borbollon Washed
Guatemala Finca S. Sebastian Washed

WYSOKOSC UPRAW: 1000 - 1700 m n.p.m.
ODMIANY BOTANICZNE: Mundo Novo, Bourbon
PUNKTACJA (Q SCORE) 82-83 SCA
ANALIZA SENSORYCZNA
Aromat karmel, stéd,
orzechy
Smak orzech laskowy,
karmel, mleczna
czekolada
Kwasowos¢ Srednia
Body Srednie
Przeznaczenie: espresso, moka,
ekspres
automatyczny
Stopien palenia 6/10

Pakowanie: torebka lkg / karton: 30x250g / paleta: 56 kartonéw
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Palarnia Caffe Pedron

—

PEDRON
CAFFE

Pedron Caffé to rzemieslnicza palarnia kaw speciality zatozona w Padwie w 2004 roku, zbudowana na pasji ponad
20-letniego doswiadczenia jej zatozyciela: Massimo Pedron.

Mieszanki Pedron Caffé charakteryzujg sie wykorzystaniem najlepszej zielonej kawy pochodzacej z najbardziej
renomowanych plantacji. Palarnia importuje ziarna bezposrednio z plantacji kaw o najlepszych wtasciwosciach, posiadajacych
certyfikaty Rainforest Alliance i UTZ i wypala je w swojej firmie w sposdéb rzemieslniczy, z petnym poszanowaniem
srodowiska.

Pedron Caffé reprezentuje idealny punkt potaczenia innowacji i tradycyjnej wtoskiej wiedzy w zakresie selekcji, mieszania i
palenia kawy. Stale $ledzac dynamike rynkéw miedzynarodowych, nowe trendy konsumpcyjne i nowe metody ekstrakcji kawy,
Pedron Caffe poszukuje innowacji, pozostajgc jednoczesnie wierny tradycjom. Kazda filizanka espresso Pedron Caffé ma na
celu usatysfakcjonowanie wszystkich mitosnikéw kawy w jej najczystszej postaci.

Kazda partia zielonej kawy jest analizowana zgodnie z protokotami SCA (Speciality Coffee Association), aby zapewni¢
zero wad pierwotnych. W swoim wiasnym laboratorium Pedron Caffe sprawdza réwniez gestos¢ i wilgotnos¢ zielonej kawy.
Potem kazda kupowana partia jest prébnie wypalana w laboratorium w celu sprawdzenia jakosci.

Cupping przeprowadzajg eksperci Caffe Pedron ds. oceny jakosci, Scisle przestrzegajagc protokotéow SCA. Tylko te partie,
ktére przekraczaja 80 punktow (kawa speciality), sg zatwierdzane jako sktadniki blendéw (mieszanek) i singli (kaw
jednorodnych).

Sercem firmy jest rzemiesinicza palarnia bebnowa na gorgce powietrze, stosujgca tradycyjny proces powolnego palenia,
sprawdzana wzrokowo, produkujaca kazdorazowo partie po 60 kg.
Kazda partia jest starannie wypalana przez doswiadczonego Master Roastera i chtodzona wytgcznie powietrzem.
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